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            7 frutas y hortalizas - Universidad Nacional de Salta requiere una humedad entre 90 y 95% para evitar el secado de las frutas y hortalizas, pero si se mantiene una humedad más alta aumentará el número y tipo de microbios a pesar de la baja temperatura. El ajuste de la humedad relativa permite equilibrar la disminución del crecimiento microbiano y la pérdida de humedad del producto (17). ANÁLISIS DE ALIMENTOS 1 En el caso de frutas y verduras, el porcentaje de humedad es mayor en relación a otros alimentos que también contienen humedad, y aún en los aceites se encuentra una cierta cantidad de agua. La determinación de humedad es importante para conocer la proporción en que se encuentran los nutrientes y nos indica la estabilidad de los alimentos. TECNOLOGÍA DE FRUTAS Y HORTALIZAS by Yeraldin Aguilar on … TECNOLOGÍA DE FRUTAS Y HORTALIZAS DEFINICIÓN Procesos de tranformación y conservación de las frutas y hortalizas Almendra Avellana Cacahuete Castaña Nuez Pacana, Nuez Pecán Pistacho CLASIFICACIÓN DE HORTALIZAS FRUTOS SECOS COMPUESTAS Arándano Frambuesa Fresa Grosella espinosa. Prezi.
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	301
	1385
	640
	1316
	642
	271
	1365
	323
	573
	1708
	637
	227
	1253
	1371
	1305
	1922
	746
	1759
	1479
	60
	463
	939
	1497
	1096
	1460
	195
	1995
	1369
	213
	34
	1998
	1310
	1010
	1813
	468
	1052
	1082
	383
	1530
	974
	1983
	1645
	857
	798
	841
	1521
	1522
	1733
	1322
	708
	590
	767
	1653
	1899
	1363
	1889
	1545
	1856
	448
	277
	1996
	111
	540
	1710
	1327
	1217
	1441


          
        
		
		
      

    
    
      
        

        
          
            On the blog
Mckenna directa a las estrellas pelicula completa en español Que es metodo cientifico y cuales son sus pasos pdf

          
            About
Declaration of independence pdf download Sinónimos de alquimia en ingles

          
            Learn
Osmanlı devletinde toprak sistemi pdf Cambridge starters exam 2019 pdf

        

        
          © 2019 https://stormfilesiysf.web.app, Inc. All rights reserved.
 MAP
        

      

    
    
    
    

    
  